‘ﬂo < Mes menus de la semaine =

Terrine de
Campagne

Pizza
(Gluten, lait)

Taboulé
(Gluten,)

Salade de

Betterave
(Moutarde,)

Morceaux de g

poulet panés
(Gluten, ceuf)

Petit Pois
&
Carottes

Sauté de @
Veau aux
Olives

Chou-Fleur N

(Lait)

Steak
Hache

Haricot Vert )

Blanquette

Végétarienne
0

Brunoise de
légume & Riz

Choucroute &
pomme de

) terre

Saucisse
&
|  Jambon

Yaourt

Créme Dessert

(Lait)

Fromage
(Lait)

Dessert
(Gluten lait ceuf)

Fromage
(Lait)

Fruit

Yaourt i

(Lait)
Gateau Chocolat

(Lait ceuf) »




Nos fournisseurs de proximité de la semaine

Marson

arr

Depuiis 1958

La Région
Auvergne-Rhéne-Alpes

SALAISONS

22" DES ROYATS

¥ £TS GOUTTEFANGEAS

4 obus nedice, ddpait 3 qeusitlodt

maisen fondée en 1954

Mvergne
feviarm

Alpes

42

Avergne
Reiviarm

Alpes

42

BIO APRO

L'ETHIQUE DANS L'ASSIETTE

PRODUCTEURS BIO ET PROXIMIT

La Région

Auvergne-Rhone-Alpes

VIANDE DE LA SEMAINE

Plat : Saute de
veau

Né : France
Elevé : France
Abattue : France

-

Plat : Terrine de
Campagne &
Jambon

Né France
Elevé France
Abattue :France

o

Plat: Steak
Hache

Né : St Romain
le Puy
Elevé : St
Romain le Puy
Abattue : St
Etienne

Plat : morceaux
de Poulet Panés
Né France
Elevé France
Abattue :France

-~

Selon nos

approvisionnements, nos menus sont susceptibles d’étre modifiés a tout moment.




